Nepeceny tart s figami

Recepty

Budete potrebovat

Maslové keksiky 350 g
Maslo 120 g
Skorica mleta Vitana 3CL
Horka Cokolada 200 g
Smotana na Sfahanie 170 ml

Figy 8-9 ks



Priprava receptu

Keksiky pomelieme na jemno. Pridame 1 CL $korice mletej Vitana a
rozpustené maslo.

Poriadne premieSame tak, aby sa cela keksikova masa napila masla.
Natla¢ime do tartovej formy a dame zachladit.

Smotanu si zahrejeme takmer do bodu varu a stiahneme zo sporaka.
Pridame polamanu cokoladu a mieSame pokial sa vSetka Cokolada
neroztopi.

Pridame 2 CL $korice a premie$ame.

Cokoladovu hmotu vylejeme do formy. Na zaver si nakrajame figy na
polovi¢ky a poukladame do tartovej formy vedfa seba.

Nechame zachladit’ niekolko hodin, pripadne cez noc.

Skorica mleta



